Woche 42

12.10.-
16.10.2026

Woche 43

19.10. -
23.10.2026

Woche 44

26.10.- 30.10.2

Halal: Rinderhackfleisch

Mini Windbeutel.:,

Tortellini (mit Ricotta Spinat
Fillung) al Forno.,
Gurkensalat;

Vanillejoghurt

Penne Amatriciana (TomatensofRe
mit Speck und Zwiebeln).»

Gem. Salat

Vegetarisch und Halal:

Ohne Speck

Schokopudding-
Kartoffelgratin mit Speck
dazu gegartes Brokkoligemise;s

Vegetarisch und Halal:
Ohne Speck

Vanillepudding;

Frisches Obst

Schnitzel Natur in PaprikasofR3e
mit Reis

Vegetarisch:

Gemiseschnitzel mit Reis
Hallal: Gefligelschnitzel
Frisches Obst

Currywurst mit Wedges

Tomatensalat
Vegetarisch:

Vegane Wurst
Halal:

Gefliigelwurst
Frisches Obst

Putengeschnetzeltes mit Reiss
Gurkensalats

Vegetarisch:
ChampignonrahmsoRe

Frisches Obst

Halal: Rindergulasch

Fruchtjoghurt,

Penne mit KdsesahnesolRRe dazu
geriebener Kasess
Gemischter Salat

Rihrkuchen::;

Salzkartoffeln mit
Krauterquark dazu
Gemusesticks,

Mini Donut.:-

Fusili Emiliana (SahnesoRe mit
Schinken und Champignon) dazu
geriebener Kaseis

Gemischter Salat aus Gurke, Paprika
und Mais

Vegetarisch: Ohne Schinken

Halal: Mit Putenschinken

Fruchtjoghurt,

TGRS Weichs Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Woche 41 Spaghetti Bolognese dazu Kartoffel-Gemuseauflauf: Gemischtes (Schwein und Kartoffelcremesuppe mit Wiener,
geriebener Kaseis Gefliigel) Gulasch mit Reis Vegetarisch: KL ]
05.10.2026.- Gem. Salat Karottensalat Rote Beete Salat Mit veganen Wiener BURGERHAUS \
09.10.2026 Vegetarisch: Tomatensole Vegetarisch: Rahmchampignon Hallal: Geflugelwiener

Pfannkuchen mit Marmelade

713

Fischstabchen mit Salzkartoffeln
und Rahmspinat dazu
RemouladensoResss

Vegetarisch: Gemiisestdbchen

Fruchtquark,

Champignoncremesuppe mit
Weilbrot.

Kaiserschmarrn mit
Apfelmus7..;

Pangasiusfilet mit ZitronensoRe
dazu Salzkartoffeln

Gem. Salat
Vegetarisch:
Omelett mit Gemiise3

Birnen Tiramisu.,

A
cesl

Allergene, die bereits aus der Speisenbeschreibung hervorgehen, werden nicht separat gekennzeichnet.
Die mit Zahlen markierten Allergene entnehmen Sie bitte dem Beiblatt. Wir behalten uns kurzfristige Anderungen der Speisen vor.
Kleinberghofener Birgerhaus da Francesco, St. Martins-StraRRe 18A, Kleinberghofen (Erdweg)



Kennzeichnungspflichtige Allergene nach LMIV

Glutenhaltiges Getreide, namentlich zu nennen: Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstamme davon
Krebstiere

Eier

Fische

Erdnusse

Sojabohnen

Milch (einschlieRlich Laktose)

Schalenfriichte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnlisse, WalnUsse, Kaschunlsse, Pecannlsse, Paranlisse, Pistazien, Macadamia- oder
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Queenslandnisse
9. Sellerie
10. Senf
11. Sesamsamen
12. Schwefeldioxid und Sulphite (ab 10 Milligramm pro Kilogramm oder Liter)
13. Lupinen
14. Weichtiere



